VORSPEISEN

CHIOGGIA RUBE und RETTICH mit Buttermilch & gerdauchertem Paprika 12
Mariniertes Filet vom FELDHASEN mit Rotweinbirne & schwarzen Nissen 14
Gebratener OKTOPUS mit Kriecherl-Curry-Sauce & Blattsalat 13
Dreierlei Vorspeisen VARIATION Genusswirtschaft fir 2 bis 3 Personen 22

SUPPEN
RINDSSUPPE mit Frittaten oder Kaspressknodel 4
BoulLLABAISSE mit Safran & Weillbrot klein 7 groR 13
TOPINAMBURCREMESUPPE mit Erdapfelflocken 5
HAUPTSPEISEN
Geschmorter FENCHEL mit Kilirbisgemise & Emmer Reis 16
LACHSFORELLE ,,Holz & Stein“ mit Blattspinat & Rosmarinerdéapfel 18
Gebratener WEIRBER WALLER mit Quinoa & Pastinaken 19
BEUSCHEL vom LAMM mit Fleischknddel klein 12 groB 17
MAILBERGER REHRAGOUT mit Nockerl & Karottengemiise 16.5

ENTRECOTE vom Rind mit Zwiebelsenfkruste, Kirschparadeiser & Steinpilzrisotto29
FLANKSTEAK am heiflen Stein mit Braterdapfel & gemischtem Gemiuse
pro 10 dag 13

DESSERTS
NOUGAT-TOPFEN-KNODEL mit siiBen Bréseln & Banane 8
FEIGENTARTE mit Orange & Mandeln 9
Hausgemachte EIs & SORBETS pro Kugel 2.10
Ausgesuchte KASE klein 11 / groB 15

alle Preise verstehen sich in € und inklusive aller Steuern und gesetzlicher Abgaben

Gerne geben wir Auskunft (ber Allergene



